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Frélug est une entreprise marocaine spécialisée dans
lo commercialisation de Iégumes frais crus, lavés,
épluchés et découpés.

Une nouvelle gamme de produits dits de 4°™® gamme,
préts & I'emploi, destinée aux professionnels de

la restauration.

Du champ & l'usine, nos Iégumes sont suivis en
tracabilité totale jusqu'a notre client.

Gain de temps, absence de perte a ['utilisation, constance
qualitative, hygiene rigoureuse et fraicheur garantie,
tels sont nos atouts!




Frélug propose des légumes lavés, épluchés et découpés

(salades classiques et mélangées, crudités, herbes-
fraiches, légumes) puis conditionnés dans des emballages

spécifiques sous air ambiant ou atmosphere modifiée,
en sachet adapté.

Frélug propose également une gamme de lIégumes bios
adaptés aux besoins spécifiques de ses clients. Des
produits lavés et emballés.

Une DLC qui varie de 7 & 15 jours selon les produits.

Un procédé certifié selon les normes Global Gap et BRC,
répondant aux exigences du respect de la chaine de froid
du produit, partant de sa culture & son conditionnement
et & sa livraison.

Un service qualité assurant les contréles qualité HACCP
et la tragabilité des Iégumes.

Une livraison dans des camions frigorifiques.
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Frélug propose une gamme de crudités et de mélanges
trés large et variée :

Aubergine
Haricot Laitue
vert
Oignon Tomate
Pomme Carotte
de terre
Navet
Chou blanc

Poivron rouge Poivron jaune

Brocolis ~ Poivron vert
Petits A Choux de
pois Bruxelles




Tous nos produits peuvent étre découpés en fonction
des besoins spécifiques de nos clients :

Haché  €n cube €n bétonnet
Rbpé €n julienne  €nrondelle




Frélug se destine principalement :

N\ A la restauration commerciale (restaurants/snacks/pizzerio/orasserie)
"\ Aux hétels
"\ Aux traiteurs

N\ Aux sociétés de restauration collective

Nous offrons & nos dients professionnels de la restauration,
la réponse la mieux adaptée a leurs attentes en termes de
produits et de services.

Grace a notre organisation souple et réactive, nous
sommes capables d'évoluer en permanence, dans un souci
de satisfaction et d'amélioration continue.




Frélug travaille en étroite collaboration avec un producteur
et propriétaire de fermes, disposant d'une capacité de
traitement des légumes jusqu'a 40 tonnes par jour.

Les process utilisés sont innovants :

N\ Une pré refrigération qui augmente la durée de conservation
du produit, et réduit la dégradation des aliments.

2 Lo chaine de froid est maintenue & travers toute la chaine jusqu'a
l'arrivée & la station d'emballage (tres moderne) et équipée d'air
conditionné.

N\ Une garontie de préservation des vitamines et des valeurs
nutritionnelles des aliments.

La fraicheur du produit final est garantie par le respect des
regles de production strictes selon les normes GLOBAL GAP.

Une expérience & I'export confirmée depuis plus de
10 ans avec des références de renom, les plus grandes
enseignes de supermarchés tel que MARKS & SPENCER,
et SAINSBURRY'S.
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